SEMAINE DU 10-11-2025 AU 16-11-2025
MIDI

&
DUPON’I‘;"

-
RESTAURATIO

aCarottes et Céleri rapés

Salade Strasbourgeoise® Potage potiron o7 Paté* de campagne et |
cornichon
Plat NMegréne vegetal + sauce Paglla au poulet sans fruits de | | ¥ saute de boeuf aux olives B3 o> Roti de porc* sauce
tomate m_e" Semoule dijonnaise
Coquillette Riz & Brocolis
Fromage rape Fipomme vapeur (BIO)
% Fromage|| Petit suisse sucré Fromage ovale Mimolette Elyache qui rit (BIO)
Dessert || -5 Fryit de saison Créme dessert chocolat Yaourt aux fruits B3 Creme dessert vanille (BIO)

N, WO

-

» Contient d Véastari Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
YV \VBE B on 'e; Lulfolr; = V‘:,?:e arien possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
ssue de Label Rouge *Présence de porc —

@ CE2 Fi Bio £ Global GAP




SEMAINE DU 17-11-2025 AU 23-11-2025
MIDI

&
DUPON’I‘;"

-
RESTAURATIO

Tundi

Entrée || Velouté tomates Macédoine mayonnaise & Betterave vinaigrette T carottes rapées (BIO) Oeufs durs mayonnaise |
vinaigrette

Plat EJEmince de volailie label sauce| IEINACouscous végétarien sauce| Pave au veau hache ¥ Roti de boeuf “?Pavé de colin sauce créme
catalane au ras el hanout Sauce tomate Piperade Purée de pomme de terre
Riz Légumes couscous Frites Flcoquillette (BIO)
Duo de carottes et navets Semoule Sauce Provengale

% Fromage|| F1camembert (BIO) Vache picon Carré frais Petit suisse sucré Brie
Dessert || EdFryit de saison (BIO) Yaourt aromatisé Carré fourré fraise £ Fruit de saison Flcreme dessert vanille (BIO)

[T

-

] : B\ /e diori =
g :_ocal de Label : \(;;r';hent du pore ; \éeE%etarlen ‘g \B{BF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
ssue de Labe - 10 possibles des approvisionnements et des délais de commandes. o
Rouge

*Présence de porc

< Global G.A.P Recette du chef == MSC



SEMAINE DU 24-11-2025 AU 30-11-2025
MIDI

&
DUPON’I‘;"

-
RESTAURATIO

aﬂColeslaw

T

Entrée @potage du jour (BIO) Radis croque sel Roulade de surimi mayonnaise | | Salade mimosa |
Plat Eilralafels (BI0) sauce Gratin de pates au jambon* "*Roti de boeuf Blanquette de poisson sauce & | | EllEmince de volaille label sauce
orientale Ketchup (dosette) I'ancienne barbecue
EZbuo de carotte et pomme de Pommes de terre Rostis Riz Potatoes
terre Légumes du bouillon
% Fromage|| Emmental P petit suisse fruit (BIO) Camembert Edam Cantafrais

Dessert || Gaufre chocolat

Fruit de saison Fromage blanc et coulis de % Fruit de saison
fruits rouge et sucre

N, WO

-

1 . B \/ondiori s
i Local s Contient du porc i Végétarien . V_BF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
E Issuedelabel = VPF @ CE2 Fl Bio . o o
possibles des approvisionnements et des délais de commandes. o
Rouge

*Présence de porc

< Global G.AP Recette du chef = MSC @ HVE



'

N, WO

-

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

SEMAINE DU 01-12-2025 AU 07-12-2025
MIDI

T

& Betterave vinaigrette

¥ Eisaute de boeuf (BIO) a la
basquaise

Ratatouille de légumes

Riz

Petit suisse sucré

£ Fruit de saison

Coulommiers

Barre pétissiére

2 Local o7 Contient du porc Végétarien
El Issue delabel = VPF ® CE2
Rouge

Recette du chef = MSC

&
DUPON’I‘;"

-
RESTAURATIO

aﬂColeslaw

“Tranche de colin sauce
hollandaise

B Haricot vert
Pomme Vapeur

Pizza au fromage

Cordon bleu (volaille)
Purée de petits pois et pommes
de terre

Vache picon

Creme dessert caramel

Radis croque sel

=8 o Roti de porc*
Pomme de terre/ fromage a
raclette

Emmental

“Compote de pomme

@Potage du jour (BIO)

EIN| entilles (BIO) sauce
tomate fagon bolognaise
Pates

Ficamembert (BIO)

Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

< Global GAP




SEMAINE DU 08-12-2025 AU 14-12-2025

MIDI

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

N, WO

-

K2 Local

w VPF
= MSC

T

Potage poireaux

@.Emincé de volaille sauce
créme

Elpomme vapeur (BIO)
Choux de Bruxelles

Fromage blanc aromatisé

ruit de saison

¢y Contient du porc Végétarien

@ CE2
& HVE

Fi  Bio
#i3  Label rouge

-
RESTAURATIO

&
DUPON’I‘;"

aCéleri rémoulade

Boulettes de boeuf sauce yass
Brunoise de légumes

Fipates (BIO)

Petit suisse sucré

Cookie Pépite chocolat noir

Oeufs durs mayonnaise

mTarte aux fromages
Salade iceberg

Camembert

'Spécialité pomme péche

VA% Coleslaw

NMBoulette panée de blé fagon
thai sauce creme
Riz aux petits légumes

Edam

<% Fruit de saison

Y% vBF

L. Global GA.P

Rouge

Macédoine mayonnaise

Colin pané sauce citron
Carotte sauce blanche
Blé

Gouda

Gélifié saveur chocolat

[ Issuedelabel €S Menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Recette du chef *Présence de porc




SEMAINE DU 15-12-2025 AU 21-12-2025
MIDI

T

Entrée Potage carotte

Plat Nparmentier vegétarien
Salade iceberg

Fromage|| Chanteneige

Dessert || - Fryit de saison

N, WO

-

K2 Local ¢y Contient du porc Végétarien Y vBF

Rouge
w  VPF #@ CE2 3 Bio .. Global GA.P
=  MSC #) HVE #3 Label rouge

aﬂCa rottes rapées

-
RESTAURATIO

&
DUPON’I‘;"

Pavé de colin sauce aurore
Julienne de légumes (carottes,
courgette, céleri)

Riz

Mimolette

Ei Creme dessert vanille (BIO)

aboulé

Nuggets de poulet plein filet
Ketchup (dosette)
Potatoes

Recette Madame Loik

£ Fruit de saison

Oeufs durs au surimi
mayonnaise

Pépite de volaille sauce marron

& Haricot vert
Potatoes Star

Bilche patissiere, clémentine,
petit chocolat

& Betterave vinaigrette

¥'.Egréné de boeufala
bolognaise
Pates

Petit suisse aux fruits

EiEruit de saison (BIO)

B 1ssue de Label Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Recette du chef *Présence de porc




N, WO

-

Plat

Fromage

Dessert

K2 Local

w VPF
= MSC

SEMAINE DU 22-12-2025 AU 28-12-2025
MIDI

-
RESTAURATIO

&
DUPON'I;.,*‘-'

aﬂColeslaw

“\Naterzooi de poisson
Pommes vapeurs

Julienne de légumes (carottes,
courgette, céleri)

Tomme noire

Yaourt nature sucré

Salade aux croGtons

Narortillini Epinards Ricotta
Fromage rapé

®pont I'Eveque

£ Fruit de saison

7' Saucisson a I'ail* et cornicho

Pilons de poulet réti et son jus
& Haricot vert
EI® Gratin dauphinois

Carré de I'Est

Eclair vanille

Y% vBF

¢y Contient du porc Végétarien
#@ CE2 71 Bio .. Global GA.P
& HVE ## Label rouge @ AOP

Potage tomates basilic

?'.Egréné de boeuf sauce chili
Riz

Chanteneige

‘“ Fruit de saison

[ IssuedelLabel €S Menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Recette du chef *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 29-12-2025 AU 04-01-2026
MIDI

-
RESTAURATIO

Entrée

N, WO

-

Tundi

&
DUPON’I‘;"

& Betterave vinaigrette

Céleri rapé rémoulade au
paprika

&' Trio de carotte, céleri et mais

Potage potiron

Plat NMsamoussa aux légumes et =[llo5Tartiflette* (pommes de| | Nuggets de poulet plein filet =2Poisson meuniére
son jus terre, lardons, oignons, fromage, Saut.:e Barbecue Fromage rapé
Semoule aux petits Iégumes 2 tartiflette) Gratin de patate douce Pates
Salade iceberg
Fromage|| Vache picon Petit suisse sucré Camembert @cantal
Dessert || Liégeois chocolat < Fruit de saison [[cake aux pépites de chocolat £ Fruit de saison

E Local o Contient du porc Végétarien Y veF B 1ssue de Label Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Rouge possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

w VPF @ CE2 Fi Bio .2 Global GA.P Recette du chef  *Présence de porc

=» MSC #) HVE #2  Label rouge @® AoOP Patisserie du chef




